
Notre carte
Nos entrées et grandes saladesNos entrées et grandes saladesNos entrées et grandes salades Nos platsNos platsNos plats

Nos petits platsNos petits platsNos petits plats

Côté poissons

Côté viandeFoie gras maison, chutney printanier, pain brioché                      12/19
Assiette de crudités                                                                    7,50/10,50
Salade de cervelas,tomates et oeuf                                         7,50/10,50
Salade mixte à l’Alsacienne                                                     10,50/15,50
Salade d’asperges aux deux jambons, vinaigrette aux oeufs       12/19
Salade d’asperges aux deux saumons, vinaigrette aux oeufs      14/21
Salade de tomates mozzarelle burrata, jambon cru et asperges
                   panées au Parmesan                                                        14/21

Nos plats sont accompagnés de légumes et d’une garniture au
choix:, pâtes, pommes vapeur, pommes sautées, riz, salade de
pommes de terre, frites, gratin de pommes de terre, knepfle
maison

Menu enfantMenu enfantMenu enfant
Steak haché, frites, salade et 2 boules de glace                                    12

Escalopes de porc panées, mayonnaise, frites, salade                         17
Burger de boeuf - emmenthal/munster/cheddar - frites, salade        17                                                                                  

Filet de sandre à la crème                                                             20
Anguilles marinées, salade de pommes de terre                 23,50     

Baeckeoffe à l’Alsacienne                                                              21
Pâtes italiennes aux sot-l’y-laisse de volaille                              19
Chevreau grillé aux herbes                                                           23
Jambonneau braisé                                                                        20
Osso bucco de veau                                                                       21      
Râble de lapin farci au foie gras et pruneaux                            20
Faux filet de boeuf Limousin, beurre d’herbes ou béarnaise 21
Tripes à la tomate                                                                           16
Tête de veau gribiche                                                                     20

Autour des aspergesAutour des aspergesAutour des asperges
Asperges mayonnaise                            la petite  15€ / la grande  20€
Asperges aux trois sauces                     la petite  17€ / la grande  22€
Supp. deux jambons   7€      /    Supp. saumon fumé et gravlax  14€

Crêpes (Eierkueche) à la ciboulette, sauce aux asperges              18€
Au jambon à l’os      20€     /      Au saumon gravlax     22€



Notre carte de Tartes Flambées
Les classiquesLes classiquesLes classiques

Profitez de notre offre : 
Une classique achetée = La même offerte !

Tarte flambée                                                               9,30€
Tarte flambée gratinée                                              10,60€
Tarte flambée au Munster, un peu de cumin          12,60€
Tarte flambée au chèvre et miel                              13,60€
Tarte flambée forestière                                           12,50€
Tarte flambée forestière gratinée                            13,60€

Les saisonnièresLes saisonnièresLes saisonnières

Tarte flambée aux légumes d’Hiver, gratinée    13,10€
Tarte flambée aux lardons de saumon              16,10€
Tarte flambée au jambon cru                              16,10€   

Les sucréesLes sucréesLes sucrées

Tarte flambée aux pommes                                 11,10€
        - Supplément flambage au Calvados     + 3,60€    

Pour accompagner : 
- Bol de salade pour 1 personne    1,70€

- Bol de salade pour 4 personnes   5,20€

Nos tartes flambées sont également à emporter
Supplément carton + 1,20€
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